Compafiia de Vinos Telmo
Rodriguez

DO Valdeorras

Tinto genérico

12 meses en fudres
Brancellao, garnacha tinta,
godello, mencia, sousén.
12,5% vol.

Picota granate. Expresiva,
evocadora y elegante

via nasal, recuerdos de
fresas en confitura, sandia,
granada, pétalos de rosa,
pizarra, grafito, amielados,
pimienta, monte bajo, laurel,
tierra himeda, grano de
café verde... Jugoso, sapido,
amplio, fluido, armonioso,
envolvente y excelente
acidez que acompafia todo
el recorrido. Persistente y
seductora via retronasal.

Bodega -Vinos de Benjamin
Romeo- Contador

DOCa Rioja

Tinto genérico

18 meses en barrica

100% tempranillo. 15% vol.

Profundo picota violaceo.
Potente y complejo, recuer-
dos de arandanos, cassis,
ciruelas, nuez moscada,
chocolate, laurel, bosque
umbrio, pasteleria recién
horneada, toques lacteos,
tinta china, grafito, café, etc.
Carnoso, dotado de nervio,
envolvente, aterciopelado
tanino firme, perfecto
equilibrio entre elegantes
maderas y notas frutales.
Persistente final lleno de
matices. Evocador.

CLUB DE GOURMETS

San Roman Bodegas y
Vifiedos

DO Toro

Tinto genérico

30 meses en barrica
90% tinta de Toro, 10%
otras. 14,5% vol.

Picota granate de capa alta.

Complejo y potente, sutiles
aromas de ciruelas, cassis,
ahumados, cacao, florales,
maderas aromaticas muy
bien integradas, tabaco de
pipa, tinta china, grafito,
tarta Sacher, balsémicos,
paloduz, té, etc. Goloso,
envolvente, equilibrado,
armonico, recorrido con
un tanino amable, sapido y
largo final lleno de matices
que incita a beber.
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Bodegas Roda

DOCa Rioja

Tinto genérico

12 meses en barrica

11% graciano, 89% tempra-
nillo. 14,3% vol.

Picota de capa alta limpio y

brillante con ribete violaceo.
Profundo y elegante, recuer-

dos de moras, arandanos,
canela, nuez moscada,
cacao, paloduz, chocolate,
bizcocho, tierra humeda,
ceniza de puro, sandalo,
tinta china, bettn e infusio-
nes. Potente, carnoso, gran
solidez en boca, atercio-
pelado tanino, envolvente,
excelente equilibrio entre
fruta y madera. Persistente
y larga via retronasal.

Marqués de Murrieta

DOCa Rioja

Tinto reserva

15% cabernet sauvignon, 3%
graciano, 82% tempranillo.
14,5% vol.

Picota granate de capa
alta. Elegante, complejo,
fragante, recuerdos de
ciruelas negras, arandanos,
moras, frambuesas, florales,
paloduz, sandalo, caja de
puros, tinta china, grafito,
nuez moscada, romero,
laurel, chocolate, canela,
boletus edulis y etc. Sutil,
envolvente, sedoso paso,
dotado de viveza, seductor
recorrido y de gran esque-
leto. Via retronasal con un
amplio abanico de aromas.
Un gran vino.




Bodegas Gerardo Méndez
DIANENEERES

Blanco

100% albarifio. 13,5% vol.

Pajizo verdoso limpio'y bri-
llante. Compleja y elegante
via nasal, recuerdos de me-
locotén, pera, piedra de rio,
cera de panal, amielados,
finos escabeches, romero,
tomillo, notas de infusion,
laurel, agua de manantial...
Sabroso, sapido, marcado
caracter mineral, envol-
vente y cremoso recorrido,
excelente acidez y equilibrio.
Persistente y seductora via
retronasal.

VINOS TRANQUILOS

Bodegas EI Nido

DO Jumilla

Tinto genérico

22 meses en barrica
70% cabernet sauvignon,
30% monastrell. 16% vol.

Atractivo picota granate

de capa alta. Elegante y
evocadora via nasal, finos
aromas de ciruelas, aranda-
nos, moras, cassis, grano de
café, grafito, bettn, séndalo,
pimienta, té negro, elegantes
maderas aromaticas, tabaco
de pipa, tomillo, ahuma-

dos y un largo etcétera.
Profundo, gran esqueleto,
aterciopelado recorrido,
acertada acidez, arménico,
sensaciones de fruta negra
madura, balsamicos, minera-
les, cobertura de chocolate,
incienso, tinta chinay palo-
duz. Persistente y amplia via
retronasal. Emocionante de
principio a fin.
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Alvaro Palacios

DOCa Priorat

Tinto genérico

16 meses en barrica.
98% garnacha tinta, 1%
mazuelo, 1% variedades
blancas. 14,5% vol.

Atractivo picota con
ribete violaceo. Elegante y
complejo, finos aromas de
fresas silvestres, melocotén
de vifia, violetas, pimienta
rosa, espliego, romero, té,
pizarra, cacao, maderas
aromaticas... Carnoso,
envolvente, estructurado,
excelente equilibrio entre
fruta y madera; marcado
caracter mineral, frutal y
floral. Persistente final.

Garmén Continental
DO Ribera del Duero
Tinto genérico

18 meses en barrica
100% tempranillo.
14,5% vol.

Picota de gran capa con
borde granate. Intenso,
complejo, sutiles aromas de
fruta negra silvestre, pizarra,
cacao, violetas, grafito,
nuez moscada, ahumados,
hojarasca, notas micol6-
gicas, tomillo, trufa negra,
reposteria, etc. Goloso,
potente, gran carga frutal,
fresco, equilibrado, cremo-
so, envolvente, elegante
esqueleto, aterciopelado

y persistente final con una
aromatica retronasal. De
larga vida.




