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EN EL SICLO XX SER ECCLOGICO,
SOSTENIBLE ¥ RESPETUCSO CON
EL ENTORNO SE HA CONVERTIDO
EN UNA NECESIDAD PARA LA
INDUSTRIA DEL VINO. AUNQUE
NO HAY UNA UNICA MANERA DE
ABORDAR ESTE VIAJE S PARECE
EXISTIR UNA CONSIGNA COMUN:
LA DE BUSCAR LASALUD BE LA
PLANTA, DEL PLANETA Y DEL
CONSUMIDOR.

ace 40 afios, cuando el Conse
jo Regulador de Penedés reci
bié un fax de una empresa de
Dinarnarca pidiendo vinos ecoldgicos,
nadie manejaba el términe. Asiqueselo
pasaron a Josep Maria Albet, que seaca
babade hacer vegetariane (habia decidi
do no sacrificar los animales de la masia
familiar) v se animaé 2 visitar una feria
de gueso v vinos ecclégicos en Rouffach
(Alsacia} para explorar este nuevo
universo, “En Espafia salfamos de la dic
tadura, estabamos aletargados, pero se
nos abria un munde de posibilidades v
en Rouffach conocl 4 gente muy joven y
emprendedora de Suiza v Alemania que
estaba empezando a importar vino a esog
paises”. Para Albet, fue la oportunidad
perfecta para pasar del granel al ernbote
Nlade v empezar a trabajar con su propia
AaTca.

Ser el primer productor de ving ecoldgico
en Espafia tiene sus ventajas: “Aqguellas
personas que empezaron comprandome
cince cajas, hoy se llevan un camidn de
vino cada dos meses. Hemos crecido con
ellos v llevamos 40 afios en el mercado
alemdn v suizo”. El 80% del millén de
botellas que producen en la actualidad
sevaalaexportacidn yleshaido partica
larmente bien trabajar para Suiza porque
sus exigencias en materia ecolégica van
por delante delas dela UE.

En Rueda, Menade dio el salto a lo
gue denominan “viticultura ecolégica
a gran escala” (no sole tienen en cuen
ta la vifia, sino todo lo que hay detrés:

corchos, packaging.} en 2004, Richard
Sanz habia podideo comparar la vieja
bodega del abuele con el mundo de las
maceraciones peliculares v las enzimas
pectoliticas v se dio cuenta que algunas
delas cosas quehabia traidc la tecnclogia
ni eran necesarias ni servian para hacer
mejores vinos. Rompid con la empresa
farmiliar para crear proyecto propio con
sus hermanes Marco v Alejandra yen
cuatro afios consiguieron el selle ecold
gico. Hoy cultivan 200 hectdreas conesta
filosofia.

Gramona ha recorrido todos los es
tadios del proceso. Pasé de la viticultura
convercional ala integrada v a partir de
ahi empezaron a buscar productos eco
l&gicos de sustitucién. Para Jaume Gra
mona, el alma mater de los vinos de la
casa, “lafilosofia es la misma: eliminar lo
que al ser humano no le interesa. Luego
me dicuenta de quelabicdindamica no es
una alternativa al cultivo ecolégico, sine
que es complementaria y que va un paso
mas alld: en lugar de erradicar, intenta
crear seres mas fuertes ¥ menoes vulne
rables”. Ermpezaron con seis hectireasen
2014 v luege invitaron a sus proveedores
adar el salto. Les han formado v recong
censuesfuerzo en el precic de lauva. To
do se gestiona a través de la agrupacidn
Alianzas por la Tierra que alcanzaya 310
hectéreas certificadas en biodingmica.

Mauro, toda una referencia en vinos
tintos del valle del Duerg, ha seguido un
camine parecide desde que empezd a
trabajar en ecoldgico en 2007, “Cuando
valo tienes todo contrelado, buscas algo
mas v la biodindraica te abre una puer
ta muy interesante; es un plus”, explica
Eduardo Garcia. Reconoce que empezd
porgue seaburria y tambidn porgue pen
a0 que para hablar de una cosa hay que
conocerla. “Tuve que obligar a mi equi
po de vifia a realizar el cambic v ahora
resulta que estdn mas enganchados que
oo, explica. Cultivan con esta filosofia
85 hectareas adscritas a Maure y 60 de
las 130 destinadas a San Romdn en Toro,

Contactar con colegas que practi
caban la biodindmica con seriedad fue
de gran ayuda para €1, No la considera
radical en absclute, porgue su acerca

miento esmuy pragmitico (“nome gusta
intelectualizar mi trabajo”, dice) v le con
vericer los resultados. “Los tallos se ven
ma4s dures, las hojas con mas luz v mds
verticales, las vendimias se hacen antes
¥ conseguimos mejores pH y mas act
dez; los vinos son cada vez mds frescos,
con menoes reducciones v mas abiertos.
También tenemos menos problemas de
enfermedades de la madera”, asegura.
Recalca, nio obstante que, para ser bio
dindmico, antes hay que ser ecolégico.

Elpasono estan cbvio para todos. En
Menade son partidarios de coger las mie
jores practicas de distintas disciplinas,
entre ellas la biodindmica, pero prio
rizan una visién de conjunto de todos
los procesos. A Josep Marfa Albet 1o 1e
convence. La ha probado, cree que tie
ne cosas interesantes, “pero no me salen
las cuentas a nivel cientifico”, sefiala. En
Torres tienen experiencias, les parece in
teresantey valoran que se hagan grandes
vinos gracias a ella, perg Miguel Torres
Maczassek matiza que “es mds dificil de
mostrar conrigor las consecuencias de
nuestras acciones en el vitiede”.

Para esta familia que lidera la lucha
contra el cambio climdtico a nivel inter
nacional, la sostenibilidad v 1a huella de
carbono son pilares bésicos de su filo
soffa. Sus 400 hectdreas en Chile tienen
certificacién ecolégica y de comercio
justo, ¥ en Catalufia mas de 800 llevan
el selle ecolégico. Sin embargo, son orf
ticos con una legislacién que creen que
debe actualizarse: “No tiene encuentalas
emisiones de carbone. Puedes pasar el
tractor 25 o 30 veces al afio v seguir sien
do ecolégico”, sefiala. El director general
de Familia Torres considera importante
incorporar conceptos de cambio clima
tico vy regular las emisiones de CO,. “La
viticultura orgdnica no puede quedarse
atrds en esto. Habria que ver cudles son
los valores de sostenibilidad actuales
frente alosde hace 25 afios”, sefiala.

;Puede la profusa terminologia del
“universc bin” sembrar una vez mas el
desconcierto en el consumidor? O, peor
atin, jconvertirse en un nuevo com
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LOS SECRETOS DEL SUELO

En una brillante exposicion en el
ultimo simposio de Masters of

Wine, |la productora argentina

Laura Catena defendio que los
microorganismos del suelo deben
formar parte del terroir. De hecho,
no se puede entender la viticultura
ecologica o la biodinamica sin
suelos vivos y plenos de actividad
biologica que ayuden a generar
plantas sanas y equilibradas. En

este sentido, Dominique Roujou,
considera basico "adaptar el trabajo
en vifia a las caracteristicas ya la
fertilidad natural de cada suelo”. Los
estudios de microbiota o perfiles
microbioldgicos del suelo seran cada
vez mas habituales en el futuro.
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modity? Richard Sangz alerta contra los
peligros de ver lo ecolégico como una
herrarnienta comercial y de moda que
permita vender ] vino mds caro: “Esto
es un tema de honestidad que implica
una veluntad de hacer vinos més salu
dables que sienten mejor al consumidor
val planeta” V critica la falta coheren
cia: “Hay quien certifica v luego le pone
al ving una botella stper pesada”.

La viticultura actual estd marcada
pot tres mortfferas plagas que legaron al
vifiedo europeo en la segunda mitad del
siglo XIX: el ¢idio, el mildiu y lafiloxera.
Sila filoxera obligd al uso de pies de vi
des arnericanas resistentes al insecto, la
consecuencia mas evidente de las otras
dos fue el awmento de los tratarnientos.
Los datos gue manejan los expertos en
viticultura son tan significatives como
alarmantes: la vid representa el 2% dela
superficie agraria mundial, pere recibe
el 20% de los fungicidas.

Para el plonero Josep Maria Albet,
todas estas plagas fueron consecuencia
directa de “la globalizaciény de la circu
lacidén humana por el mundeo que facili
t6 la transmisién de hongos v enferme
dades”. Lo que ¢l vifiedo leva décadas
experimentado, el ser humano lo estd
sufriende hoy en forma de coronavirus.
En un triste paralelismo, muchas regio
nes espatiolas han vivido esta primavera
uno de los ataques de mildiu mas devas
tadores que se recuerdan.

“Unvifiedo ahora solo vive 25 afios”,
apunta Jaume Gramona. “Buscamos
maximo rendimiento para una planta
quenace estresada conun injerto ‘de ta
ller” v que debe adaptarse al campo sin
haber vivide antes en €17,

Para el asesor franceés afincado en s
pafia, Dominigue Roujou, guien ha aya
dado amuchas bodegas a dar el salto al
cultive ecoldgico, “cuando hablamos de
viticultura ecolégica pensamos en como
luchar contra plagas v enfermedades,
cuando realmente deberfa ser mas un
terna de filosoffa de vida v trabajo”.

Roujou recuerda que Fierre Masson,
uno de los padres de la biodindmica
moderna, anteponia la idea de generar
salud a la de curar la enfermedad v, en

Con casi 113.500 hectareas,
Espana lidera las plantociones de
vinedo ecologico a nivel mundial.

esta linea, considera que los conceptos
de la salutogénesis desarrollados por el
socitloge Aaron Antonovsky {la idea es
que cada persona aprenda a desarrollar
v generar su propia salud) son perfec
tamente aplicables al cultivo de la vifia
comno ha dernostrado, especialmente en
Sudamérica, la agriculturaregenerativa
que busca recuperar la fertilidad de la
terra, devolver la autonomia al agricul
tor e impulsar una economia sostenible
v unaalitnentacidén sana.

Desde su punte de vista, “la expre
sidn de terroir es una suma de muchas
£0sas, perc para gue la uva tenga una
cotaposicidn representativa del lugaren
el que crece hace falta una vifia equili
brada; v ese equilibric pasa por un suelo
vive v por ayudar a la planta a generar
una fortaleza v unas defensas”™.

Sea cual seala modalidad elegida en este
viaje bio, implica dedicar mayvoer aten
cidn a la vifia, lo que por si mismoe va
constituye un factor de mejora. Richard
Sanz recuerda cémo su abuele conocila
sus parcelas cepa por cepa. Para €l, “se
trata de volver a pisar v conocer tu vifia,
pero con ayuda de una tecnologia que
nos permite prescindir de la qufmica”.

La bipdiversidad es uno de los gran
des ghjetivos. “Aparte del terroiry la
planta, estd el reino animal en la super
ficie, enlas cubiertas vegetales, v en los
stieles. Hay un sinfin de animales que
ayudan a las rafces a profundizar y a
pasar de un horizonte de suelo a otro.
Cuande hablamos de mineralidad, olvi
damges que 1o serfa posible sin esa vida
microbiana que es el suelo”, sefiala Jau
e Gramona.

Menade ha desarrollade incluso un
sisterna de drboles méviles que se trans
portan en remolque para atraer a insec
tosy aves. Y Miguel Torreshabla de “una
cadena eccldgica de vida que permite

un mejor equilibrio del vifiede” v una
mavor fortaleza frente alas plagas.

En Albet i Noya llevan afios traba
jando para recuperar la resistencia na
tural que tenian lag variedades antes
de lallegada del oidio v el mildiu; eslo
que llaman “ecologia total”. Junto a Alta
Alellay Celler Pifiol, integran tn equipo
dirigido por el genetista suizo Valentin
Bladner gue trabaja con hibridaciones
entre vitis vinifera v especies ameri
canas. A menudo identificadas como
PIWI, por el nombre de la asociacién
que promueve muchos de estos nusvos
hibridos en Centroeuropa, la investiga
cidn devariedades resistentes escasire
sidual en Espatia. De las 220.000 cepas
generadas a partir de cruzamientos de
vides americanas v1as locales macabeo,
xarello, garnacha v tempranillo han
conseguido 1.500 resistentes. “Laidea
es quedarnoes con 10 U 11, pero necesi
tamos cinco afios mds de seleccidn para
conseguir que encajen con el perfil de
vinos que hacemos actualmente”, se
fiala Josep Marfa.

Con casi 113.500 hectdreas, que su
ponen aproximadamente el 12% de la
superficie total de vifia, Espafia lidera
las plantaciones de vifiedo ecolégico a
nivel mundial segtn datos de 2018. La
mayor superficie (algo mas de 59.000
hectareas) se encuentra en Castilla La
Mancha, pero Catalufia (16.680 has. que
representan casi el 30% de su vifiedo) =5
lider en ndmero de productores (241).

Parece légico que, en el futuro, se
imponga una visién global de los con
ceptos de ecologla v sostenibilidad. Mi
guel Torres Maczassek lo ve claro. “1as
generaciones gque vieren van a primar
la.sostenibilidad sobre marketing v pac
kaging. La crisis actual ha demostrado
que es posible reducir drdsticamente las
emisiones entodo. Creo que la sociedad
se va a plantear mds qué es lo que estd
haciendo v si tiene sentido”. s}



