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El endlogo Mariano Garcia, rodeado de sus hijos Alberto (a la izquierda) y Eduardo. FeLIPE FERNANDEZ
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El maestro del Duero
entra en el vino de Rioja

Mariano Garcia, uno de los enologos mds
respetados, compra junto a sus hijos una vina
y una bodega subterranea en Alava

POR MIGUEL A. GARCIA VEGA

an tardado afos

en encontrar las

vifias. Han tarda-

do afios en po-

der comprarlas y

arrendarlas. El vi-
1o esun negocio cuya materia son
lasuvas y el tiempo.

En Baiios de Ebro (300 habi-
tantes, en la Rioja Alavesa) julio
llega, este afio, sin demasiado ca-
lor pero con humedad. La familia
Garcia (Mariano, Alberto, Eduar-
do) acaba de entrar en la Deno-
minaciéon de Origen con cinco
hectdreas. Son parcelas dificiles.
Hay que trabajarlas con mulas,
una hectarea da unas 3.300 vides
y este 2020, que ha traido la pla-
ga del mildiu, la cepa dard medio
kilo de fruto. En sus tierras arrai-
gan el tempranillo, la malvasia y
la viura. Sila plaga da espacio y el
terreno resulta benigno, Mariano
Garcia, uno de los enélogos mas
reputados de Europa y director
técnico de Vega Sicilia hasta 1998,
producira 4.000 botellas de tinto
yunas 1.000 de blanco (viura). Si el
mildiu pierde intensidad podrian

alcanzar las 15.000 botellas. Nada
mas. Tampoco hay precio para las
botellas, pero dificil que no pro-
pongan los 80 euros.

La llegada de la familia Garcia
a la Rioja ha sido discreta. “Que-
remos elaborar una produccion
pequena, de gran calidad, respe-
tando el terrufio y sin prisas”, co-
menta Alberto Garcia. En su ma-
no derecha levanta un trozo de
toba de la parcela La Covatilla. Es
una tierra delicada. Parece pul-
verizarse al mirarla con los ojos.
Desmigada huele, quién lo diria,
a “tierra”. La familia se ha hecho
con 11 parcelas. La Covatilla, Val-
mayor, La Iruela, Corrito Antonio,
LaFuente, Pefiagudo, el Tollo 1,2y
3ylaTorca 1y 2. Unas cinco hec-
tareas. Ninguna supera los 10.000
metros cuadrados. Aunque quizi
la més especial sea Valmayor. Es
un bancal que se descuelga sobre
una ladera de tierra suelta. En su
cabecera —bajo el sol de julio—
crece el tomillo, el romero yapun-
ta el carrizo. La prudencia no so-
lo es parte de la condicién huma-
na de la familia, sino también una
forma de evitar que los precios de
las tierras se multipliquen.

La familia se ha hecho
con 11 parcelas en Bafios
de Ebro para elaborar
5.000 botellas

Son tintos y blancos de
calidad que podrian
comercializar a 80
euros

Bodegas Mauro, que
factura 8,2 millones con
45 empleados, tiene
mas pedidos que vino

—Ah, que son para Mariano
Garcia. Entonces... Vega Sicilia y
otros grandes nombres juegan al
mismo escondite. Si no, pagarian
Rioja a precio de Burdeos.

Elmundo del vino, como el del
arte uotros, también funciona de
oido. Por eso no solo han compra-
do vides sino también —en el ni-
mero 15— un espectacular, y rari-
simo de hallar, calado. Una bodega
subterranea de unos 200 metros
cuadrados —el tamafio exacto to-
davia resulta imposible precisar-
lo, en ello andan estos dias los in-
genieros—, trenzada de pasadizos
de piedra donde la temperatura
es constante (entre 132y 15°) y la
humedad elevada. Condiciones
perfectas para elaborar. ;jEl pre-
cio? Cémo un dtico en el barrio de
Salamanca de Madrid. Un laberin-
to de depdsitos de cemento que
esconde una bellisima placa, qui-
z4 tardoromana, cuyo significado
atin es un misterio. También lo es
el nombre del vino. Y, sobre todo,
cudndo llegara la primera afiada
al mercado. En principio durante
2024. “Pero los tiempos, atin no se
pueden asegurar”, precisa Eduar-
do Garcia. “Quiza sea un afo antes
odespués. Aunque este es el sitio”,
defiende.

Hay algo, o mucho, de zahori
en la profesion de enélogo. Se pue-
de utilizar la quimica, la fisica, las
matemidticas pero, al final, te que-
dasasolas con la intuicion. “Yo soy
un yonqui de las vifias. Podria es-
tar viendo tierras todo el dia”, rei-
vindica Eduardo. Ver cepas has-
ta pulverizarse los ojos. Eduardo
se form6 en Burdeos, Borgona y
Estados Unidos. Incluso elabord
en Ridge Monte Belllo (Califor-
nia) con Paul Draper, el endlogo
mas respetado del pais. En ma-
yo de 2001, Eduardo se incorpo-
r6 a Mauro (donde desarrollé en
el pasado, junto con Alberto, pro-

yectos personales como Astrales,
Paixar, Ramiros o Leda), una de
las marcas que forman los anillos
del apellido Garcia. Desde enton-
ces, laempresa ha crecido. En es-
te tiempo han rechazado infinidad
de ofertas de fondos de inversion,
particulares y bancos.

“No tengo ninguna intencién
de vivir en Ménaco en un yate”,
ironiza Mariano Garcfa. Esto esun
proyecto familiar. Crear una gran
bodega. Construir generacion tras
generacion. Amar el vino, las vi-
des, la tierra. Crear prosperidad,
no dinero. Termina la frase y mi-
ra, orgulloso, a las vifias de Mauro
cargadas de tempranillo.

Hoy, Bodegas Mauro tiene 45
trabajadores. Durante la pande-
mia contrat6 a més personal y na-
die le ha devuelto una botella de
vino. Contintia teniendo mds pedi-
dos que vino. Y Mariano, 76 afios,
sigue viajando todos los diasenun
Audi negro que hace afios convir-
ti6 en su oficina.

Biodinamica

Porque Mauro tiene su filosofia,
sus nimeros y su estructura. La
estrategia del “grupo” es como si
la hubiera trazado un cartégrafo
diligente. De hecho, Alberto Gar-
cia, 45 afios, periodista, escritor
(ha publicado tres poemarios) es,
paraddjicamente, el hombre de
los numeros. Alto, delgado, lleva
el pelo recogido en una coleta y
habla de cine y literatura al igual
que de injertos y plagas. Las vi-
des de Bodegas Mauro, la proa
del grupo, debido a la injusticia
de la geografia (o la terquedad
de los agrimensores), quedaron,
por contados metros, fuera de la
Denominacion de Origen de Ri-
bera del Duero, que incluye Mau-
ro, Mauro VS, Terreus y Mauro
Godello (blanco). Sin embargo,
facturaron el afio pasado 8,2 mi-
llones de euros. Desde 2015 to-
dalaagricultura es biodinamica.
Unas 90 hectareas de las que se
consiguen 350.000 botellas. “Al
principio mi padre era algo re-
ticente pero pronto vio que es la
forma de elaborar del presente y
del futuro”, apunta Eduardo. El
viaje prosigue.

Camino de Zamora —en To-
ro—, a unos 70 kilémetros de
Mauro, porque las vides son aves
migratorias, estd Vifiedos San Ro-
man, que ya elabora en un 60%
con esos métodos naturales. Eso
si, poco mas de 140 hectéreas,
300.000 botellas y referencias que
cualquier aficionado recita de me-
moria como la alineacién de su
equipo de fiitbol. Prima, San Ro-
mén, Cartago, San Roman Mal-
vasia (blanco). Juntos suman 2,8
millones de euros. La trilogia se
cierra (porque algo suena, sin
mas explicaciones, en Galicia y
unas 600 botellas de garnacha)
con Garmon Continental. Ape-
nas 50.000 botellas (casi todas di-
rigidas a exportacion) que pro-
ceden de cinco municipios de la
Ribera del Duero burgalesa. La
Aguilera, Tubilla del Lago, An-
guix, Moradillo y Bafios de Val-
dearados. Tirando una cuenta
rapida, 800 paisanos en la co-
marca, 20 hectdreas propias y
60.000 kilos de uva. ;Ventas? Al-
go mds de 780.000 euros.



