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Diez grandes tintos para el frio

SELECCION Vinos para pucheros y platos de cuchara que es lo que apetece en esta época.

Enrique Calduch. Madrid

La temporada de setas ha sido ex-
celente, y la de caza no lo ha sido
menos. Los pucheros y los platos
de cucharasonlo que més apetece.
Hallegadoel frioycon éllahorade
los tintos con cuerpo y estructura.
También con elegancia y con aro-
mas cargados de matices. Todos
deben decantarse antes y dejarles
rEanﬂr un rato pﬂra SﬂCﬂ.rlES sus
enarmes valores. EXPANSION ha
seleccionado para la ocasion diez
grandes tintos. Todosellosestanen
el cuadro de honor de los mejores
de Espania. Hay otros que también
estan en ese cuadro, pero no hay si-
tio para todos. Sus precios, acordes
asu extraordinaria calidad.

Alabaster 2018
DO.Toro

La familia Eguren
son una maquina de
hacer vinos de cali-
dad. Riojanos, marcas
como Amancio, La
Nieta, Sierra Canta-
bria, San Vicente...,
son su carta de pre-
sentacion. A Toro lle-
garon en el 98 y fun-
daron Bodegas Nu-
manthia, que venderian a la multi-
nacional de lujo (LVMH). En 2006
fundaron Teso La Monja, donde se
encuadra Alabaster. Se dice de los
vinos de Toro que nacen tan poten-
tes que hay que domarles. Este es
un pura sangre lleno de fuerza, cas-
tay elegancia. La fruta muy madura
en nariz, los tonos minerales, balsa-
micos y una boca contundente pero
amable, redonday larga (125 euros).

Cartago 2015
DO.Toro

Su nombre completo
es Cartago Paraje del
Pozo y es el alta gama
de la bodega Mauro-
dos.Lafirmalafunda
en 1997 Mariano Gar-
cia, el endlogo mas
reconocido de Espa-
fia, al que pronto se
unieron sus dos hijos,
y que también es pro-
pietario de bodegas Mauro, Gar-
mon, en Ribera, y dicha firma en
Toro. En la zona de Villaester esta
la finca de cinco hectdreas donde
estan las uvas para elaborar este
prodigio, con treinta meses en ba-
rrica. Cargado de fruta negra madu-
ra y tonos minerales en nariz, ele-
gante y serio. La boca con la fuerza
y estructura que se espera de un
Toro, pero equilibrade, sabroso con
brio (85 euros).

Cirsion 2017
DOCaRiga

En 1987 Mario
Rotllain y Carmen
Daurella, aparecen
en el mismisimo Ba-
rrio de la Estacion de
Haro, compran una
parte de una bodega
antigua y fundan Bo-
degas Roda. Hacen
vinos modernos ba-
sados enlas particularidades de ca-
da vinedo. Bajo la direccién de
Agustin Santolaya, los Roda se ha-
cen famosos. Cirsion es la joya de la
corona, y solo tiene una crianza de
ocho mesesenbarricaderoble nue-
va. Lo que enotro sitio seriaun tinto
roble aqui sale una fiera cargada de
concentracion, intensidad, elegan-
cia, con una nariz frutal, mineral,
balsédmica, tonos florales; y una bo-
ca tan intensa y potente como sedo-
say fresca (200 euros).

Clos Mogador 2018
DO.ca.Priorat

René Barbier, junto
con un grupo de ami-
gos de Barcelona y un
rigjano que luego se
convertiria en el bo-
deguero mas famoso
del pais, a finales de
los ochenta se subie-
ron a las casi desahu-
ciadas terrazas del
Priorat, en Tarragona, y constituye-
ron una de las zonas vinicolas mas
poderosas de Espaiia y del mundo.
Clos Mogador siempre ha sido un
faro enesta tierra por su estilo espe-
cial, su finura y elegancia. No hay
mis que ver la finca desplomindose
enterrazas. Impone su extraordina-
ria mineralidad, y esa fruta fresca
tantoen nariz como enboca; queala
vez es sabrosa, viva, terciopelo puro
(60euros).

EINido2018
DO Jumilla

Miguel v Angel Gil
son las cabezas visi-
bles dela empresa Hi-
jos de Juan Gil, que
han revolucionado el
mundo del vinode Ju-
milla, de donde proce-
den, y ¢l de una doce-
na de zonas vinicolas
més, donde se hanins-
taladoelaborandoa alto nivel. La bo-
dega madre es centenaria y ellos ra-
biosamente modernos. El Nido, es el
ejemplo. Elaborado con monastrell,
cabernet sauvignon y veintidos me-
ses en barrica, es un prodigio de in-

La temporada de setas ha sido excelente, y la de caza no |o ha sido menos.

tensidad, elegancia, nobleza. Envol-
venteen nariz lleno de matices fruta-
les, minerales, balsimicos; tiene una
boca con cuerpo y potencia, pero
equilibraday fresca. (130 euros).

FincaDofi 2018
D.0.ca.Priorat)

Alvaro Palacios se em-
pezo a hacer famoso
con este vino cuando
aparecio con René
Barbiery demés aven-
tureros en Priorat, ha-
ce 30 afios. Luegp se
consolidé en esatierra
y nacid L'Ermita, lue-
go desembarcé con su
sobrino en El Bierzo yle dio la vuelta
a su casa de Alfaro, Rioja. El bode-
gueromés internacionaly famosode
Espafia sigue teniendo a Dofi como
bandera. Con un 90% de garnachay
algo de carifiena el vino es un espec-
taculo, donde la poderosa sensacion
mineral seuneala floraly frutal jara,
tomille, todo bien conjuntado. En

boca cuerpo medio, elegante y sedo-
50 (92 euros).

Pesus 2015
DO.RiberadeDuero

La bodega Hermanos
Sastre puede repre-
sentar lo mejor de la
historia de Ribera de
Duero. Vecinos del
pueblo de La Horra,
su padre que regenta-
ba una pescaderia
nunea quiso despren-
derse de los histori-
cos vifiedos de la familia, empezan-
do por el Pago de Santa Cruz. El
paso de los afios convirti6 aquellos
vifiedos en una mina que han sabi-
do explotar. Jesus Sastre al frente
de la firma tiene vinos espectacula-
res y Pesus es el mds grande. De
mucha guarda, presenta un nariz
intensa, expresiva, elegancia con
casta llena de registro olfativos. La
boca poderosa, gustosa, espectacu-
lar (350 euros).

Tilo 2016
DO.caRioja

El Castillo de Cuzcurri-
tadelsiglo XIV,ubicado

en la localidad riojana
delmismonombre, esla

sede de una bodega,
propiedad de unasocie- 3
dad familiar, que inicia
su andadura en1999. Al
frente de la elaboracién
estd Ana Martin, unade
las endlogas més famosas del pafs, que
hasituado los vinos de esta casa entre
los mejores de Rioja. Tilo es laestrella
procedente de una pequefia parcela.
Es muy atlantico, es decir con una
buena acidez que dard frescuray lon-
gevidad. En nariz aparece concentra-
doy elegante con mucha frutamadu-
ra, mineraly floral. En boca es potente
vy rotundo, pero sedoso y muy fresco
(140 euros).

Torremuga 2016
DO.ca.Rioja

La familia Muga, otrode
los grandes referentes
del Barrio de la Estacion
de Haro, elaboradora
histéricamente de vinos
de tendencia més clisi-
ca, pero de alta calidad,
dio su paso hacia la mo-
dernidad en el 94 con
este vino espectacular.
Elaborado con tempranillo, graciano
vy mazuelo, tiene una crianza de 18
meses y su clarificacion es con clara
de huevo fresco. Soberbia nariz llena
de matices donde aparece I fruta ne-
gra, la pimienta, los tonos balsdmicos
queincluyenlos mentoladosy el rega-
liz. Todo bien integrado. En boca tie-
e CUerpo y estructura, pero es ama-
bleymuy persistente (68 euros).

Valbuena 2015
D.O.Riberade Duero

La mitica Vega Sicilia,

NO para en su perma-

nente proceso de evolu-

cion en positivo; inno-

vando siempre. Sostie-

nen que Valbuenanoes

un segundo vino; sino

otro diferente, aunque
losdelamarcadelacasa

sean los mas caros y fa-

mosos. En unas cuantas afiadas, sin
embargo, Valbuena es més brillante
quelos VegaSiciliaquesacanala vez,
yesoocurreconeste 2015, Cincoarios
entre crianza en barrica, tino y reposo
enbotellero. En nariz aparece tan ele-
gante como complejo, profundo, con
su fruta madura, balsimicos; y una
boca untuosa, pero muy aterciopela-
da, muyrefinado(92 euros).
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