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VARIEDAD 100% garnacha
PRODUCCION 650 botellas
GRADO ALCOHOLICO 15°

VINEDO

Vifias de 60 afios en vaso sobre suelos de arena, pobres y sueltos,
plantadas a 710 m en Los Almendros, paraje de EI Monte en Villaester,
en un marco de plantacion de 3x3 m. El cultivo es sostenible, respe-
tuoso con el medio ambiente y basado en procesos manuales y prac-
ticas culturales ancestrales.

ANADA

Ciclo marcado por las generosas precipitaciones repartidas a lo largo
de todo el afio. El invierno, templado y largo, precedié a un mes de
abril de copiosas lluvias que retrasaron la brotacion. Mayo, lluvioso
y fresco, favorecié una floracion répida con un cuajado 6ptimo.

Con un tiempo estable en septiembre, y contrastes térmicos entre el
diay la noche, la garnacha se vendimid el 8 de octubre.

ELABORACION Y CRIANZA

Tras la vendimia en cajas de 12 kgs, la vinificacién se realizé con racimo
completo y suave pisado manual de los hollejos durante la fermentacién
espontanea, que se alargd durante 21 dias a temperaturas de hasta 23°.

Después del descube y un leve prensado, el vino permanecié en ba-
rrica de 500 litros de roble francés durante 19 meses hasta su em-
botellado en mayo de 2020.

CATA
Completa expresion aromética con predominio del caracter varietal.
Fruta rojaen sazdn y delicados aromas florales. Recto, con nervio, exce-
lente longitud y jugosidad. Final especiado. Aéreo sin perder consistencia.
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