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GRADO ALCOHOLICO  14.5%.
VARIEDADES Tinta de Toro 95%, garnacha tinta 5%.
PRODUCCION 124.822 botellasy 323 magnums.

VINEDOS San Roman de Hornija - Villaester -
Morales de Toro.

SUELOS Pedregososy areno-arcillosos.

Ciclo definido por lasequiay por temperaturas excepcionalmente
altas.Elotofioy elinvierno fueron secos, con un tercio de lamedia
de precipitaciones para este periodo. No llovid hasta principios
de abril, dias antes de la brotacion, que resultd uniforme. En mayo,
la primera ola de calor afectd a la floracion. El tiempo continud
calido y seco hasta mediados de agosto, cuando las noches mas
frescasy las tormentas suavizaron las condiciones de madura-
cion hasta la vendimia que comenzé a finales del mes de agosto.

Nariz de diafana fruta roja con una sugestiva vertiente floral.
Textura envolvente, pleno de delicadeza y encanto, taninos de
extrema finura.

Se embotelld en enero de 2025 después de pasar 22 meses en
barricas de 225y 500 litros, de roble francés, nuevas y usadas.
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