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VINEDO

Ubicado en Villaester a 700 metros de altitud, el vifiedo

estd plantado en pie franco, con cepas de sesenta afios

de la variedad dofia blanca, cultivadas en organico
sobre un suelo arenoso en el paraje de El Monte.

ANADA

Aflada muy completa y equilibrada, de impecable
maduracion, con vinos finos y rendimientos bajos. El
otofio y el invierno fueron calidos y lluviosos, con
apenas nieve. Continud una primavera seca y fria,
especialmente a finales de abril cuando una helada
mermo la cosecha. Verano de calor moderado, lluvias
ocasionales y oscilaciones térmicas entre el dia y la
noche en la segunda mitad de agosto. La vendimia
tuvo lugar el dia 28 de agosto.

ELABORACION Y CRIANZA

Una vez seleccionada y despalillada la uva, ésta se
prensa y el mosto pasa a deposito donde tiene lugar
un desfangado estatico para quitar las lias gruesas. En
otro depdsito, también de acero inoxidable, se realiza
la fermentacidn alcoholica a baja temperatura y de
manera espontanea, gracias a levaduras autoctonas.
Después pasa a barrica (de 500! llamada bocoy) de
roble francés, nueva y usada, donde permanece
durante 16 meses con movimiento de lias (battonage)
hasta su embotellado en febrero de 2026.

CATA
Evocadores aromas de flores blancas y manzanilla.
Fluido, salino, de textura delicada y sapida.
PRODUCCION
1378 botellas y 25 magnums.
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